SAVIGNY-LES-BEAUNE

“CLOS DU VILLAGE™

Savigny-lés-Beaune "Clos du Village"

AOC Savigny-Les-Beaune, Clos du Village, Bourgogne, France

SITUATION

Cette parcelle provient de la partie ouest de Savigny-Lés-Beaune dans le Lieu-
dit "le Village", sur un sol riche en calcaire. Ce lieu-dit clos de mur est planté en
partie avec le cépage Pinot Blanc (environ 20%).

TERROIR

L'exposition plein sud mélée a un sol tres blanc offre une belle maturité associée
a une grande luminosité. La situation de cette parcelle a la sortie de la combe de
Barboron fait souffler un vent frais descendant des Hautes-Cotes de Beaune qui
régule naturellement la température de ce clos.

VINIFICATION
Les vendanges sont manuelles et suivies d'un pressurage long de 38 heures.

ELEVAGE
L'élevage est réalisé en flts de chéne (pas de flts neufs) pour une durée de 15
mois.

CEPAGES
Chardonnay 80%, Pinot blanc 20%

DEGUSTATION

Ce vin exhale des notes d’agrumes, d'épices et de fleurs blanches. En bouche,
l'attaque est vive, tendre, et aboutie dans une finale persistante et délicieusement
acidulée.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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